Ingredientes para 1 persona:
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Elaboracién: 7
Amasar la harina y dejar reposar 1-2 horas. _LZ}?;w;”ALgl_zﬂujﬁq
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Cocinar durante 5 minutos mas. -uf@..qu};’/
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Bajar el fuego.

Cocinar hasta que se evapore el jugo de las verduras.

- Para elaborar el chapati, formar una bola con la masa 'y
estirar con un rodillo para darle una forma circular.

- Colocar el chapati a la plancha tawa precalentada y dorar
por ambos lados hasta que aparezcan manchas marrones.
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